TEAC 1LY ARIANGYAL VEDELMEZZ MINMET A HUZDELEMBEN!

,2Maria atra kelt.” Lk 1, 39 -
Késziilodés Mariaval a befogadasra

Merre indult el az Edesanya a nazireti
hazbol? Merre vezettek 1éptei? Nem sza-
ladt a zsinagdgaba, hogy hangosan halat
adjon a kozosség szine el6tt. Nem futott a
kathoz sem, hogy baratnéinek elajsagolja
a nagy hirt: Isten meglatogatta
népét!

Nagy és mély titok: Jozseffel
sem beszélt az angyali szordl, a
kérdésekrol, a kimondott igen-
r6l... Meg sem szolalt, szivében
Orizte a legnagyobb kincset, az
egész emberiségnek adott ajan-
dékot, nem beszélt, utra kelt. :
Hova? A hegyek kozé, Zakarias hazaba,
oda, ahol segiteni, gondban, Oromben
osztozni tudott.

Roviden és Iényegileg: Az Istennel val6
legmélyebb és legszentebb kozosség arra
inditotta, hogy az emberek kozé menjen,
szeressen, szolgaljon. Ez a legigazibb, bib-
liai és hiteles Maria-tisztelet alapja.

Erdemes lenne egyszer, akar hosszabb
id6t is szentelve ennek, elmélkedési soro-
zatot, vagy lelkigyakorlatot szentelni en-

Il. évfolyam, 39. szdm, 2009. december 20. Advent 4. vasdrnapja

nek a téméanak: az Edesanya személyét,
életét, szavait feldolgozni kizardlag a
Szentiras alapjan. Az angyali tidvozlettdl
a punkosd el6tti varakozo, az apostoli ko-
zosségben elmondott imadsagig. Végiil
ugyan oda érkeznénk: az Urral val toké-
letes kapcsolat gytimolcse a szolgal6 sze-
retet. Sokan valami ,3j evangéliumot”
varnak a jelenésektol, pedig ilyen
nincs. Maria mindig azt jelzi,
amit akkor, Gtra kelve, sietve. Is-
ten végss, orok menyegzdije felé
vezetdi elsd 1épések ezek.

Az igent mondas, a szolgalat,
a lassa elszakadas, a tavoli figye-
1és, a szenvedésben val6 csendes
részvét és jelenlét, majd a Léle-
kért konyorgés mind err6l szol.

Prébaljunk mi is vele egyiitt ,atra in-
dulni”, vallasos életiinket soha el nem
szakitva Isten gyermekeinek szeretetteljes
szolgalatatol...

,Boldog, aki hitt, annak beteljesede-
sében, amit az Ur mondott neki!” (Lk 1,
45)

Molnar Béla, Pestijhely

Olvasmany — Mik 5, 1-4a — Betlehembdl szarmazik majd a Messias

Olvasmanyk6zi ének — 79. zsoltar

Valasza: Térits meg minket, Istentink, * ragyogtasd rank arcodat, és szabadok lesziink!
Szentlecke — Zsid 10, 5-10 — a Messias engedelmességével valtja meg a vilagot
Evangélium — Lk 1, 39-45 — Erzsébet meglatogatja és koszonti Mariat
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Stilve-fove
Siuitétokkrémleves

Hozzavalok:

1 db, kb. 2 kg-os stit6tok

1 tojas sargaja

2 dl {6z6tejszin

6-8 dl csirke alaplé vagy egy leveskocka

1-2 tk. s6 (attol figgGen, mennyire sos
az alaplé)

a talalashoz tokmagolaj

Elkészités:

A stit6tokot felszeleteljik, a magjat el-
tavolitjuk, majd 180°C-os siit6ben kb. 1
ora alatt megsitjiik. Ha elkésziilt, a meg-
hamozott darabokat kézi mixerrel ptirésit-
jik, hozzaadjuk az alaplevet (kockabol ké-
szitve), majd izlés szerint s6zzuk. Mikoz-
ben felforr, elkeverjikk a tejszint a tojas-
sargajaval, és ehhez kanalazunk allando
kevergetés mellett a forr6 levesbdl. Ha
mar kelléen langyos, beledntjiik a levesbe,
és folyamatosan keverve felforraljuk.

Talalaskor a tetejére lehet csepegtetni a
tokmagolajat, vagy gazdagithatjuk piritott
tokmaggal is.

__________________________________________ Maiersgly _Zoltdn

A sut6tokkrémleveshez tobbfajta
fehérbort is lehet parositani. Alapvetd-
en két verzi6o az elterjedt. Az egyik
szerint semleges illatvilaga, de testes
chardonnay vagy viognier szép har-
moniat adhat az édes izérzetli sité-
tokhoz.

A kinalatunkb6l most egy chilei
chardonnay-t, a Vina Requingua
Puerto Viejo Chardonnay-t ajanlom,
kilonosen azért, mert talan ennek a
testes, némi barrique krémességgel ki-
egészilt textiraja semleges illattal
egyszerre hordozza a fenti elv erénye-
it.

Pal Tamag
Decanterr. Bonegakiglet, XTI Kleh Jatuin w. 3.

Néhany sz6 a karacsonyfadiszekrdl

Végignézve a nagy multinacionalis
aruhazak karacsonyi polcait, mar-mar el-
amulhatunk a hatalmas, szines valaszté-
kon. Hol vannak mar a 70-es évek ad-
venti sorban allasai a Dedk téren az NDK
Centrum, vagy a Rikoczi aton a Cseh-
szlovak Kultara Uzlete el6tt, ahol ilyen-
kor szebbnél szebb hagyomanyos tiveg-
diszeket, vagy a német hegyi falvakban,
kis manufaktarakban gyartott adventi
forgokat, diotordket, fustoloket és mas
ajandék és disztargyakat lehetett kapni!

Ma szinte kizarélag kinai gyartmany,
mianyag utdnzatokat talalunk. A gom-
bok nehezek, raadasul két darabbol ké-
sziilnek és az illesztésiik is illGzidrombo-
16. De a fabol készilt diszek és figurak
mind elnagyoltak és vagott szemdek.

A fentiekhez hasonl6 szomora tapasz-
talatok miatt néhany nappal ezel6tt az
OBI-ban jarva kellemes meglepetésben
volt részem. Nagyon szép diszités{i, ha-
gyomanyos Uveg diszeket lattam és ami
a leginkibb meglepett, hogy a dobozon
ez volt lathat6 MAGYAR TERMEK. Elol-
vasva a gyartd és forgalmazo cég nevét,
arra gondoltam, hogy nyilvin egy meg-
szlint tonkrement magyar Uvegipari
szOvetkezet egykori dolgoz6i gondoltak
egy nagyot, megprobaltak szembenézni
nem csak a munkanélkiiliséggel hanem
az igénytelenséggel is és alapitottak egy
kft.-t.

Rajtunk is mulik, hogy meg tudnak-e
kapaszkodni a piacon és tovabb tudjak-e
vinni a karacsonyfadisz-gyartas régi szép
hagyomanyat.

Remélem nem félreérthets, nem iz-
1ésr6l, hanem mindségérdl, a targyak lel-
kér6l, a tomegcikkek és az igényes, ha-
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gyomanyos munkakultara ellentétérdl
akartam sz6lni.

Kis tigyességgel és szorgalommal,
némi triplex karton, ragaszté csillampor
és dekorhomok felhasznaldsaval magunk
is készithetiink a régi kardcsonyokat idé-
z6 diszeket. Magam is ezt tettem amikor a
mult szazad hiszas éveiben megjelent
papirdiszek nyomdokan, azokat kicsit at-
értékelve készitettem diszeket.

Osszehasonlitasképpen néhany eredeti
és Uj papirdisz:

Sgandavéri Ceaba

z0 nyilatkozatot. Az egyébként segitGkész
APEH munkatarssal azt is megbeszéltiik,
hogy észrevételt (nem fellebbezést) nyj-
tok be a feladovevény masolataval, ami
alapjan sajat hataskorben modositani fog-
jak a hatarozatot.
Bizonyara nem én vagyok az egyedi-
li, aki ebbe a helyzetbe kerilt, hiszen az
ado6zok jelentGs része csak az utolsé na-
pokban nyujtja be csak az SZJA bevalla-
sat. Vajon hany 1% veszik igy el az egy-
hazak, illetve a tobbi kedvezményezett
szamara? Mindenesetre, akinek igaza
van, ne hagyja sz6 nélkil!
Sgéles 9.

Veled is megtorténhet...

A minap egy hatarozatot kaptam az
adohatsagtol, melyben kozolték, hogy 2x1
%-0s SZJA-felajanlasra vonatkoz6 nyilat-
kozataim érvénytelenek, mivel azok V. 20.
utan jutottak csak el a hivatalhoz.

Csakhogy én — a feladévevény tanasa-
ga szerint — mar V. 15-én postara adtam
SZJA-bevallasomat... Es ekkor jon a ko-
vetkezd dilemma, mit tegyek? Amennyi-
ben fellebbezek, akkor le kell ronom a fel-
lebbezési illetéket, amit — jo esetben is —
hoénapok multan kapok vissza.

Végiil, felvettem a kapcsolatot a hata-
rozatot készitd tigyintézével, aki elmond-
ta, hogy a bevallasom 22-én kertlt érkez-
tetésre és a ,késés” miatt a szamitdgép
automatikusan érvényteleniti a rendelke-

Kozony, vagy...?

Valamikor, nem is olyan régen, a va-
samapi 8-as szentmise csaladi mise
volt. Tomve volt a templom gyerekekkel
és a sziileikkel. Mise utan szinte alig lehe-
tett a templom el6tti téren kozlekedni.
Akik a 10 o6rai misére jottek, sok-sok
morgolodassal kertilgettek minket, szii-
16ket és gyermekeinket.

Ma pedig hamarabb van vége a misé-
nek, mégis pillanatok alatt kitiral a temp-
lom el6tti tér. Mintha valaki (izné a hive-
ket!

Kedves templomba jar6 testvéreim,
mi talan ugyanazok vagyunk, mint vol-
tunk régen! Vagy mégsem? Igaz, eljart az
id6 folottiink, de egy baratsagos kézfogas,
egy jo sz0, vagy egy ,hogy vagy?” kérdés
olyan neheziinkre esik, hogy elmeneki-
link el6le? Sokszor felteszem magamban
a kérdést: vajon mi ez, kozony, vagy...?
Kihdilt volna bel6liink a masik iranti ked-
vesség, szeretet? Hogy fogjuk igy meg-
ismerni és befogadni az (j panellakokat?

Olyan j6 lenne tudni és Gjra atélni
az egyuvé tartozas élményét...

AV-né
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Hirdetések

1.) A héten cstitortokig ¥27-kor még
lesz rorate szentmise és kozos reggeli
dicséret.

2.) Hétfén délutan 5 orakor a Petéfi
iskola karacsonyi mdsora, este ¥8-kor
pedig az Invocatio Musicalis zenekar
kardcsonyi koncertje lesz itt a temp-
lomban. Minden érdekl6d6t szeretettel
hivunk.

3.) Hagyoményainkhoz hiven idén
is szerveziink a gyerekeknek december
24-én karacsonyi jatszéhazat délel6tt 9
oratél délutan 3 oraig itt a templom al-
s6 hittantermében.

4.) December 24-én, csutortokon
esti szentmise nem lesz. A templomot
¢jszaka ¥11-kor nyitjuk. 11 6ratol Ka-
racsony linnepének olvasmanyos ima-
orajat imadkozzuk tnnepélyes forma-
ban, majd a martirolé6gium (Jézus szii-
letésének meghirdetése) utan éjfélkor
szentmise. Karacsony napjan a szent-
miséket a vasarnapi rend szerint végez-
zuk.

5.) A templomunk karacsonyi diszi-
tésére szant adomanyokat halasan ko-
szonjik. A mai napon még a sekrestyé-
ben gydjtjik.

Anyakonyvi hirek

Temetés: Toth Jozsef Laszlo, Buda-

fok, december 23. 10 6ra

Bolcsességek (étvagycsinalo a ka-
racsonyi zabalashoz)

,2Nagyon jo fogyokarat ismerek.
Ehetsz barmit, amit akarsz, de mindent
muszaj kovér, meztelen emberek tarsa-
sagaban enned.” — Ed Bluestone

»A vOoros his nem egészségtelen. A
kék-zold has, na az aztan tényleg egés-
zségtelen.” — Tommy Smothers

»A nagyapam 103 évig élt. Az iga-
zsag az, hogy senki sem tudja, mi art
és mi hasznél. Az 6reg minden reggel
megevett egy fej voroshagymat és el-
szivott egy cigarettat. Tudjak, mik vol-
tak az utols6 szavai? Sosem tudjuk
meg, mert senki se birt kozel menni
hozza.” — Jonathan Katz

LA diéta els6 szamu torvénye: ha va-
lami izlik, biztos, hogy éartalmas.” —
Isaac Asimov

Aki mer, annal van a kanal.

—

Il

Fajndlom, de a pizzat nem tudom
ceatolt file-ldnt ellnderd.
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